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Liebe Gaste,

wir freuen uns, Sie mit Ihren Gasten in der Evangelischen Tagungsstatte Bad Boll
begruflen zu dirfen.

Nah an der Schwabischen Alb, mit viel Natur vor der Tur und dennoch gut zu erreichen
bietet unser Haus ein grof3artiges Ambiente fur lhre Feier.

Unsere Kiche bringt Gastlichkeit und eine hohe Qualitat in Einklang. Wir sind bio-
zertifiziert (nach Bio-AHVV — Zertifikat-Nr. 30DPRU698TFK) und verwenden in unserer
Klche regionale, saisonale Produkte von biologischen und konventionellen Erzeugern
aus der direkten Umgebung. Wir arbeiten hierflr unter anderem eng mit dem Sonnen-
hof und der Gartnerei Frank in Bad Boll zusammen.

4 Ladestation fur Elektromobilitat, eine Pelletsheizung, die Nutzung von Regenwasser
fur die Toilettenspllungen, eine hauseigene Wascherei und Photovoltaikanlagen sind
Teil unserer Gebaudeinfrastruktur.

Unsere Buffetvorschlage geben Ihnen einen Einblick in unser Angebot. Gerne erstellen
wir bei einem Termin, gemeinsam mit Ihnen, ein Angebot fur lhre Feierlichkeit.

Lassen Sie sich und Ihre Gaste von unserem Team verwohnen und wahlen Sie nun aus
unseren schmackhaften und abwechslungsreichen Buffetvorschlagen lhre personli-
chen Favoriten aus.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team der Tagungsstatte

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Unsere Auswahl an Fingerfood

Kaltes

Belegte Baguettescheiben:
- mit Curryfrischkasecreme 3,00 €
- mit Ziegenfrischkase und Oliven 3,00 €
- mit Raucherlachs und Sahnemeerrettich 4,00 €
- mit Albschinken und Essiggemise 4,00 €
- mit luftgetrockneter Salami 3,50 €

Mediterranes Blatterteiggeback 3,00 €
Alblinsensalat mit kleinem Gemuse 4,00 €
Mediterraner Grunkernsalat 4,00 €
Glasnudelsalat mit gebratenen Krautersaitlingen 4,00 €
Buffelmozzarella mit Strauchtomaten und frischem Basilikum 3,00 €
Kase-Traubensalat 3,00 €
Pochierte Birne mit Gorgonzolacreme 4,00 €
Zucchinirdlichen gefullt mit Humuscreme, Oliven und getrockneten Tomaten 4,00 €
Tartar vom Bachsaibling im Gurkenschiffchen 4,50 €
Tartar vom Hohenloher Rind mit Sauerrahm auf geréstetem Schwarzbrot 5,00 €

Warmes

Selbstgemachte Fleischklichle auf Kartoffelsalat 4,00 €
Mini Symposionburger 4,00 €
Mini Symposion-Veggieburger 4,00 €

SifRes

Schwabisches Tiramisu mit Wibele und Holunderblitensirup 4,00 €
Marinierte Frichte im Glas 3,00 €
Panna Cotta mit Hagenmark 4,00 €
Griechischer Joghurt mit karamellisierten Mandeln und Waldhonig 3,00 €

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Unsere Buffetvorschlidge
Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Luftgetrocknete Salami und Serrano-Schinken
Riesengarnelen in Knoblauchol
Mediterrane Auswahl an Antipasti:

Mariniertes GrillgemUse (Paprika, Aubergine, Zucchini) mit verschiedenen Dips und
pikanter Frischkasefullung, Tomate mit Buffelmozzarella und Basilikum,
Kalamata-Oliven
Brotauswahl und Butter

Salate
WeilRer Bohnensalat, Griechischer Salat mit Feta, Couscous — Salat mit Gemuse,
Frischer Blattspinat mit Champignons, roten Zwiebeln und Croltons
Suppe

Strauchtomatensippchen mit Reis

Hauptgang

Polo Fino vom Bio-Weidehahnchen
Gebratenes Doradenfilet
Spinat-Schafskase-Lasagne

Beilagen:
Ofengemuse, Rosmarinkartoffeln, Reis
Dessert

Hausgemachte Panna Cotta mit Beerentopping
Eisvariationen mit frischen Friichten

55,00 € pro Person

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Boller Buffet

Vorspeisen

Tafelspitz mit Radieschenvinaigrette
Korschtaler Raucherforelle mit Preiselbeersahne
Luftgetrockneter Albschinken mit Melone
Alblinsensalat mit Gemuse
Brotauswahl und Butter
Salate
Bunte Blattsalate der Saison, Boller Apfel-Rettichsalat, Omas Filderkrautsalat,
Selbstgemachter Kartoffelsalat, Gurkensalat, Tomatensalat
Suppe

Boller Kartoffelsuppe mit gerosteten WeilRbrotwurfeln

Hauptgang

Filet vom Hallischen Bio Landschwein im Salbei-Speckmantel
Filet vom norwegischen Silberlachs
Selbstgemachte Getreidebratlinge mit Minz-Joghurt-Dip

Beilagen:
Spatzle, Saisonales Marktgemuse, Ofenkartoffeln
Dessert

Boller Apfeltiramisu mit Wiebele
Joghurtmousse mit frischen Friichten

55,00 € pro Person

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Klassiker Buffet

Vorspeisen

Norwegischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Auswahl von luftgetrockneten Schinken- und Salamispezialitaten
Gegrilltes Antipastigemuse mit Zucchini, Paprika, Auberginen und Pilzen
Brotauswahl und Butter

Salate

Bunte Blattsalate der Saison, Apfel-Karottensalat, Omas Filderkrautsalat,

Bohnensalat, Gurkensalat, Tomatensalat

Suppe

Schwabische Hochzeitssuppe mit Mark- und Griel3klé3chen, Maultasche und Fladle

Hauptgang

Geschmorter Rinderbraten in Lembergersole
Kabeljaufilet im Wurzelsud
Saisonales Gemusecurry

Beilagen:
Kartoffelgratin, Saisonales Marktgemuse, Basmatireis

Dessert

Boller Apfeltiramisu mit Wiebele
Schokoladenmousse mit Frichten

55,00 € pro Person

Mitternachtsbuffet

Regionale Wurst- und Kasevariationen mit Obst und saisonale Rohkost
Diverse Brotaufstriche mit Baguette

€20,00 € pro Person

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Unsere Grillbuffets

American BBQ

Salate

American Coleslaw, Boller Apfel- Rettichsalat,
Saisonale Blattsalate mit Dressing, Schwabischer Kartoffelsalat

Vom Grill

Spareribs vom Schwabisch Hallischen, Polo Fino aus der Hahnchenkeule,
Burger Bar:
Fleisch vom Hohenloher Rind oder vegetarische Paddys
dazu zum Belegen:
Bergkase, Tomate, Gurke, Salat,
Zwiebeln, Essiggemuse und verschiedene Solden

Beilagen
Grillgemuse
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Brotauswahl, Dips und Grillsof3en
Dessert

Erdbeer-Rhabarber Tiramisu

€50,00 pro Person

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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Klassiker vom Grill

Salate
Saisonale Blattsalat mit Dressing, Schwabischer Kartoffelsalat,
Omas Krautsalat (auf Wunsch mit Speck), Bunter Nudelsalat
Vom Grill
Marinierte Schweinesteaks vom Schwabisch Hallischen,
verschiedene Grillwirste, Halloumispielde
Beilagen
Grillgemuse
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Brotauswahl, Dips und Grillsaucen
Dessert

Schwabisches Tiramisu mit Holundersirup und Wibele

€45,00 pro Person

Mediterranes vom Grill

Salate

Tomate-Mozzarella mit Basilikum,
Griechischer Bauernsalat mit Kalamata Oliven, Oregano und Schafskase,
Couscous — Gemuse - Salat
Vom Grill

Marinierte Biolammhufte,

Schwabisch Hallische Schweinelende im Salbei-Speckmantel,
Lachsfilet mit Zitronenbutter, Feta-Gemusespielle
Beilagen
Grillgemuse
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Brotauswahl, Dips und Grillsof3en
Dessert

Joghurtmousse mit Honig und Mandeln

€55,00 pro Person

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.



Getrankekarte

ALKOHOLFREIES

Ensinger Gourmet Bio

Mineralwasser medium | still 0.5l
Afri Cola 0.33I
Afri Cola o. Zucker 0.33I
Afri Cola Mix 0,33l
Bluna Orange 0.33l
Boller Schorle

Apfel | Johannisbeere 0.33l
Boller Eistee | Pfirsich 0.33l

burkhardt | WEINSPRITZ

Weinspritz | Tropical Maracuja  0.33I

BIERE AUS DER REGION

Gruibinger Brunnenbier ,natur-  0.33I
trub*

Kaiser Helles 0.5l
Kaiser Hefeweizen 0.5
Kaiser Sonnenradler 0.33l
Kaiser Export | alkoholfrei 0.33l
Kaiser Hefeweizen | alkoholfrei 0.5l

2.80€

3.00€

3.00€

3.00€

3.00€

3.00€

3.00€

4.00€

3.00€

3.50€

3.50€

3.00€

3.00€

3.50€

WEISSWEINE

2022 | Gertrud | Cuvée
trocken | Weingut Beurer
Kernen im Remstal

2025 | Sauvignon blanc |
trocken | VDP. Gutswein |
Staatsweingut Weinsberg

Weisswein Schorle

ROSEWEIN

2022 | Rosi | Cuvée
trocken | Weingut Beurer
Kernen im Remstal

Roséwein Schorle

ROTWEINE

2022 | Mathilda | Cuvée
trocken | Weingut Beurer
Kernen im Remstal

2022 | Evoé | Cuvée
trocken | Weingut Schnaitmann
Fellbach im Remstal

Rotwein Schorle

Eine Liste der Zusatz- und Konservierungsstoffe liegt aus.
Bitte wenden Sie sich bei Fragen vertrauensvoll an unser Servicepersonal.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.
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0.1l
0.2l
0.75l

0.1l
0.21
0.75l

0.21

0.1l
0.21
0.75l

0.21

0.11
0.21
0.78l

0.1l
0.21
0.78l

0.21

LEBEN.

3.50€
6.50€
23.00€

4.00€
7.00€
26.00€

3.50€

3.50€
6.50€
23.00€

3.50€

3.50€
6.50€
23.00€

4.00€
7.00€
26.00€

3.50€



APERITIF | SPRITZ

Aperol Spritz 0.25I
Hugo 0.25I
Lillet Wild Berry 0.25I
Limoncello Spritz 0.25I
Sarti Rosa | Tonic 0.25I
Venezero | alkoholfrei 0.25I
Hugo | alkoholfrei 0.25I
Limoncello Spritz | alkoholfrei 0,25l
SCHAUMWEINE

Kessler Gold Cuvée | halbtrocken
Sektkellerei seit 1826

Esslingen am Neckar 0.75I

Prisecco rotfruchtig | alkoholfrei
Manufaktur Jérg Geiger | Schlat 0.75I

6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€

6.50€

20,00€

20,00€
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LONGDRINKS | 4cl

Gin | Tonic

Cuba Libre

SPIRITUOSEN

Fam. Aichele | Birkenhof | Bad Boll

Obstbrand

Fam. Siller | Hattenhofen
Jakob - Fischer Apfelbrand
Zwetschgenbrand
Mirabellenbrand
Nagelesbirne

Brennerei Miihlhauser
Oberwalden

Schwabischer Whiskey
Single Grain

Eine Liste der Zusatz- und Konservierungsstoffe liegt aus.
Bitte wenden Sie sich bei Fragen vertrauensvoll an unser Servicepersonal.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 30 Personen mdglich sind.
Saisonale Anderung in den Buffets sind méglich.

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

LEBEN.

7.00€

7.00€

3.00€

3.00€
3.00€
3.00€

3.00€

5,00€



